VENERDI' 14 SETTEMBRE 2012 — MONTEFALCO (PG)

ore 15.00

Museo di S. Francesco, via Ringhiera Umbra

LA GREEN ECONOMY DEL VINO
Territorio, Innovazione, Qualita, Sostenibilita

In Italia 630 mila ettari di suolo vitato contrilseono a modellare un paesaggio agrario che
coinvolge ogni anno 4 milioni di eno-turisti e crnga volume di affari stimato in5 miliardi di euro
(International WineTourism - Perugia,2012). Tuiad modello vitivinicolo sviluppato negli
ultimi decenni si trova oggi ad affrontare nuoveef il cambiamento climatico, la richiesta di
produzioni piu sostenibili e la concorrenza di pa@mergenti impongono la ricerca di nuove
strategie di sviluppo che non si possono piu limitalle singole aziende ma devono coinvolgere
interi territori in grado di fare sistema nell’'aii di uno sviluppo economicamente, socialmente ed
ambientalmente sostenibile.

Aziende e storie di ricerca italiana raccontanardprio percorso nella produzione “green” e si

confrontano con i temi della distribuzione di frerallExpo 2015 e alle nuove sfide ambientali
della programmazione Europea per superare la g@argie

PROGRAMMA CONVEGNO

1° parte (ore 15.00 — 17.00)

Dai produttori ai mercati internazionali: strategialdi produzione innovative per le nuove
richieste della “green economy”

Saluti

DONATELLA TESEI, Sindaco di Montefalco

Conduce

CARLO CAMBI, Direttore LIBEROGUSTO

Introduce

FABIO RENZI , Segretario Generale Symbola, Fondazione perdktgitaliane

Green ltaly: Bellezza ed Ecologia



Contributi
MICHELE MANELLI , Azienda Agricola Salcheto, Montepulciano (SI)

La “Carta di Montepulciano”: la Carbon Footprint gua indicatore importante della
sostenibilita ambientale del vino

ALESSIO PLANETA , Azienda Agricola Planeta, Menfi (AG)

Il Progetto “Sostain” e la multifunzionalita dellgricoltura

GIANMARIA CESARI , Cantine Umberto Cesari, Castel San Pietro TeB® (
“Rinnovare” il Sangiovese

TITO CAFFI, Direzione Ricerca e Sviluppo del progetto Viteb&™ e Docente Universita
Cattolica del Sacro Cuore di Piacenza

Dalla Ricerca al Servizio nellambito della Direti per I|'uso sostenibile dei
fitofarmaci: Vitebio.net™, la risposta alla perorgasa per i viticoltori biologici

LEONARDO VALENTI , Docente di Viticoltura ed Enologia, UniversitagieStudi di
Milano

Progetto “Montefalco 2015: the new green revolutisviluppo, introduzione ed applicazione
di un nuovo protocollo vitivinicolo per la zonaliontefalco

MICHELE CRIVELLARO, Responsabile divisione Ambiente, Territorio e Resadilita
sociale per CSQA certificazioni

Evoluzione e tendenze della certificazione nellaaba green economy

E’ previsto I intervento del Ministro per 'Ambiete CORRADO CLINI.

2° parte (ore 17.30 — 19.30)

Quale “Green Value” per il vino italiano? Nuovi valri e nuove regole per la viticoltura
italiano del nuovo millennio.

Conduce

PAOLO RICOTTI ,"Fondatore" di Planet Life Economy Foundation ec&de in Bicocca in
Global Communication

Nuovi valori per i nuovi consumatori del vino it@tio



Tavola Rotonda
Introduce

ATTILIO SCIENZA, Prof. Ordinario e Presidente del Corso di laureavicoltura ed
Enologia, Universita degli Studi di Milano.

L’esigenza di nuove regole per una nuova viticatsostenibile

Contributi

FERNANDA CECCHINI , Assessore all’agricoltura Regione dellUmbria
ROBERTO ARDITTI , Direttore Comunicazione e Relazioni Esterne pgroE2015

Nutrire il Pianeta, Energia per la Vita: la genutaie la diffusione di prodotti agro-alimentari e
innanzi tutto una necessita sociale, oltre a rajgergare un importante valore economico

OSCAR FARINETTI , Fondatore di Eataly

Un modello originale di mercato in cui i prodottii dalta qualita della tradizione
agroalimentare italiana non si comprano solo, ma@isumano e si studiano

ALDO LONGO, Direzione Generale agricoltura e sviluppo ruasenmissione Europea

La politica agricola comunitaria dopo il 2013: unasposta alle nuove sfide economiche,
sociali e ambientali per uno sviluppo intelligemtsostenibile

MAURO ROSATI, Direttore Fondazione Qualivita

La certificazione Q-Qualivita

Conclusioni

MARIO GUIDI , Presidente Confagricoltura

L’iscrizione al convegno e libera e gratuita

Pre-iscrizioni e info: info@enologicamontefalco.it




