DOP WINES
AND CHEESE COMMUNICATION

Un ricco palinsesto di eventi alla scoperta di tre grandi prodotti del patrimonio
enogastronomico del nostro paese:

VINO CHIANTI DOCG
PROVOLONE VALPADANA DOP
ASTI DOCG
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Un ciclo di 10 appuntamenti con degustazioni guidate e ricette

appositamente create per 'occasione, ricco di abbinamenti e
informazione sul mondo del FOOD and WINE.

Martedi |7 Settembre 2019 ore 18.00:
Il Provolone Valpadana DOP: la Storia, le curiosita e il mondo delle |G

Martedi |7 Settembre 2019 ore 19.00 :
Il Provolone Valpadana DOP: Tecniche di Analisi Sensoriale e degustazione guidata

Martedi | Ottobre 2019 ore 18.00 :
Il Vino ASTI DOCG: Presentazione del Territorio e del metodo di lavorazione

Martedi | Ottobre 2019 - ore 19.00 :
iIIVino ASTI DOCG: Tecniche di Assaggio e degustazione guidata

Martedi |5 Ottobre 2019 ore 18.00 :
I1Vino CHIANTI DOCG: Presentazione del Territorio e del metodo di lavorazione

Martedi 15 Ottobre 2019 ore 19.00 :
iIIVino CHIANTI DOCG: Tecniche di Assaggio e degustazione guidata

Martedi 29 Ottobre 2019 ore 18.00 :
L'abbinamento dei Vini ai piatti, con degustazione

Martedi |12 Novembre 2019 ore 18.00 :
La cultura del Cibo e del Vino tra passato e presente, con degustazione

Martedi 26 Novembre 2019 ore 18.00 :
Lutilizzo dei prodotti in cucina, ricette con lo chef, con degustazione

Martedi 3 Dicembre 2019 ore 18.00 :
Lutilizzo dei prodotti in cucina, ricette con lo chef, con degustazione
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Gli appuntamenti si terranno presso il Ristorante IL VIOLING, in Via Sicardo, 3 a Cremona. i

La partecipazione agli eventi e gratuita, con iscrizione obbligatoria attraverso il portale
www.altiformaggi.com, fino ad esaurimento posti

[l programma & promosso da: Progetto realizzato con il contributo del Ministero delle Politiche Agricole Alimentari,
Forestali e del Turismo D.M. 90598 del 17/12/2018
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CONSORZIO VINO CHIANT! alimentari, forestali e del turismo




