settembre 2015 ula Magna

ore 9 OO Scuola di Agraria (Fi)

Tuscan Food "
Quality Center '
~ LATOSCANA
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- T EXP0O2015

e ‘ invitano a partecipare al workshop - — —

e

IL SAPERE CHE DA SAPORE E BENESSERE

SALVAGUARDIA DELLE RAZZE SUINE AUTOCTONE EUROPEE E VALORIZZAZIONE

DELLE PRODUZIONI LOCALI DI ALTA QUALITA.
9 settembre 2015, ore 09:00+13:00
Scuola di Agraria: Aula Magna - Piazzale delle Cascine, 18 (FI)

L’incontr@\é organizzato nell’ambito
del progettq “SS&B — Il Sapere che da

PROGRAMMA*

9:00 Registrazione dei partecipanti

9.30 Scopo e attivita del Consorzio di Tutela della Cinta Senese
Chiara Santini (Presidente del Consorzio di Tutela della Cinta Se-

| 1 ) nese)
Il progetto mira @ Valorizzare il ruolo

della g \dei prodotti ali- . . . o
meer?tarci(?rr:ot?;?:in qlual?lirta, orilgi{;le, 10:15 La realta del suino Iberico e del Jamon Iberico in Spagna

tradizione e legamé il territorio, al Juan M. Garcia Casco — INIA Centro de Investigacion en
fine di comprendeye la connessione Cerdo Ibérico, Badajoz, (Spagna)

11:00 Stato dell'arte degli studi sulla Cinta Senese: progetto europeo
TREASURE
Carolina Pugliese (DISPAA — UniFi)

11:45 Degustazione di salumi di Cinta Senese

* Per motivi organizzativi, confermare la propria presenza inviando una mail a:
carolina.pugliese@unifi.it

Per informazioni: info@tuscanfoodqualitycenter.com
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